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Kathi Fdssler Gbergibt «Hof»-Kellen an Pascal Humi

Nach Guido Dhler und Kithi Fiissler wird der in Appenzell wohnhafte Pascal Hurni der erst dritte Kiichenchef im Resort Hof Weisshad

Nach iiber drei Johrzehnten mit grossem
Herzblut fiir die Gastronomie im Resort
Hof Weisshad wird sich Kiichenchefin
Kithi Fiissler auf eigenen Wunsch hin
schrittweise zuriickziehen und die Ver-
antwortung offiziell per 1. Mai 2027 an
Pascal Hurni abgeben. Dieser hat bereits
ab Februar 2014 wihrend fiinf Jahren
zum Team gehdrt. Anschliessend som-
melte er weitere Erfabrungen, seit dem
1. Juli 2023 ist er wieder als Souschef in
der «Hofs-Kiiche anzutreffen.

Hans Ulrich Gantenbein

«Kithi hat unsere Kiche iber drei Jahr-
zehnte entscheidend geprigt. Mit threm
aussergewihnlichen Fachwissen, ithrem
Qualititshewusstsein, ihrer Leidenschaft
fiir das Handwerk, fiir die Aushildung
und mit ihrem grossen persinlichen En-
gagement hat sie wesentlich zum Erfolg
unseres Hauses beigetragens, heisst es
in einer Dankes- und Informationsmail,
die die Mitarbeitenden des Resorts Hof
Weissbad vorgestern erhalten  haben.
alhre beeindruckenden  Leistungsaus-

Vorgestern erfubren die Mitorbeitenden des Resorts Hof Waisshod, duss Kiithi Fiissler die Verontwortung in der Kiiche per 1. Mai 2027 an den 36-jihrigen Pascal Hurni weitergibt.

weise und Auszeichnungen stehen dabei
fiir eine Konstanz und eine Qualitiit, die
alles andere als selbstverstindlich sinds,
wird Fissler gelobt, die an Allerheiligen
1996 als Souschefin zum Team kam und
das Zepter per 1. Oktober 1997 fibernom-
men hat. Zuvor war Guido Dihler Kiichen-

(H9) Kithi Fissler wurde am 16. Mai
dieses Jahres in Ziirich im «Hotel The
Dolder Grand- im Rahmen einer Ga-
la vom «Andrin Willi Hotelrating» als
Wiirdigung ihrer langjihrigen Titig-
keitin Weisshad zur «Kachin des Jahres
2026/2027» ernannt. Hervorgehoben
wurde dabei auch die Tatsache, dass
sie iiber fiinfzig Kichinnen und Kiche
ausgebildet hatte, welche wiederholtan
internationalen Wetthewerben Spitzen-
resultate erreichten.

Erstmals als «Kichin des Jahres», da-
mals aber vom Gastronomiefiihrer
«Gault & Millaus, wurde die 1964 ge-
borene Innerrhoderin im Herbst 2008
(fiir das Jahr 2009) ausgezeichnet.
Aus Anlass des 30-Jahr-Arbeitsjubi-
liums von Kiithi Fissler bei der «Hof
Weissbad AG» wird seit dem 21. Mai
ein eigens konzipiertes Gourmet-Me-
nii Surprise in addquatem Ambiente

Keine «Uuspleempelede» fir Kiithi Fissler

angeboten. Jeder Gang trage ihre un-
verwechselbare Handschrift und er-
zihle ein Stiick threr Geschichte. Das
Angebot kann nicht nur bis zu Allerhei-
ligen — dem 30. Jahrestag des Stellen-
antritts —, sondern noch bis kurz vor
Weihnachten (19. Dezember 2020) ge-
bucht und genossen werden.

Losgeldst davon luft die Auszeichnung
«Kiichin des Jahres 2026/2027» aber
erst in achteinhalb Monaten aus, wenn
ungeliihr Mitte Mai die niichste Titel-
trijgerin beziehungsweise der nichste
Titeltriiger prisentiert wird. Deshalb
hiingt Fissler an ihre drei Jahrzehnte
noch etwas mehr als ein halbes Jahr
dran. Von einer «Uuspleempeledes
kann also keine Rede sein, zumal sie
dem Team in Weissbad auch nach der
offiziellen Ubergabe der Verantwortung
in der «Hofs-Kiiche unterstiitzend er-
halten bleibt.

chef in dem Hotel, das prizis gestern vor
32 Jahren offiziell erdffnet worden war.

Nachfolger aus eigenen Reihen
Obwohl ihre Verantwortung als Chefin
am Herd in der Kiiche des Resoris Hof
Weissbad und damit fiir eine akiuell fast
drei Dutzend Personen (mit insgesamt
3250 Stellenprozenten) umfassende «Bri-
gade» mit rund einem halben Jahr Verzi-
gerung (siehe Box) erst im kommenden
Friihling enden wird, ist der «liehen Kithis
bereits vorgestern fiir den unermiidlichen
Einsatz, ihre Treue und alles, was sie fir
das Haus, die Giste und das Kichenteam
geleistet hat, gedankt worden. Ausliser
war die durch das Direktionspaar Susanne
und Elias Leu an die Mitarbeitenden er-
folgte Bekanntgabe, dass die Leitung der
Kiiche «in erfahrene Hinde aus den eige-
nen Reihen» iibergehe.

Gut dotierter Rucksack

Auserwiihlt fiir die Nachfolge von Kithi
Fiissler wurde Pascal Hurni. Er hatte sei-
ne Stelle in Weissbad per 1. Februar 2014
als Chef de Partie Gardemanger angetre-
ten und wurde bereits ein halbes Jahr spii-
ter zusiitzlich Junior Souschel. Zwischen
August 2015 und Ende Januar 2019 wirk-
te er als Souschel und war damit bei Ab-
wesenheiten von Kithi Fissler einer ihrer
drei Stellvertreter. Es folgte eine knapp
viereinhalbjihrige Phase der «Wander-
schaft=, in der Hurni weitere Berufser-
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fahrung sammelte und dadurch seinen
Rucksack zusitelich fiillen konnte. Seit
dem 1. Juli 2023 ist er aber wieder zu-
riick im Resort Hof Weisshad als Sous-
chef und hilt sich bereit, per 1. Mai 2027
die Gesamtverantwortung in der Kiiche zu
iibernehmen.

Pascal Hurni ist diplomierter Chefkoch
und Priifungsexperte. Er kenne das Haus,
die Philosophie und die hohen Quali
anspriiche bestens und habe sukzessive
viel Verantwortung iibernommen, betonen
die Gastgeber Susanne und Elias Leu.

In renommierten Hausern am Herd

Der designierte Kiichenchef stammt aus
Luzern, ist 36 Jahre alt, wohnt zusammen
mit seiner aus Innerrhoden stammenden
Ehefrau Eliane Hurni Fuchs in Appen-
zell und ist Vater einer bald zweijihrigen
Tochter.

Die Kochlehre absolvierte Pascal Hurni
in seiner damaligen Heimat am Vierwald-
stittersee, im Seehotel Kastanienbaum.
Lehrmeister war Fabian Inderbitzin, der
es auf 17 «Gault & Millaus-Punkte sowie
einen «Michelin=-Stern brachte. Als wei-
tere Stationen folgten fiir Hurni in Luzern
unter anderem der Golfelub Dietschi-
berg, das KKL und das legendire «Cha-
teau Giitsche. Er wirkte aber auch in der
Kiiche im «Gstaad Palaces sowie im See-
restaurant Belvédére in Hergiswil.

Die kommenden Monate wird Kithi Fiss-
ler dazu nutzen, die Verantwortung Schritt
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fiir Schritt an Pascal Hurni zu iiberge-
ben, damit ein nahtloser Ubergang si-
chergestellt werden kann. Die Fussstap-
fen sind gewiss gross: Die «Hof»-Kiiche
hidlt seit dem Jahr 2008 ununterbrochen
16 «Gault & Millaus-Punkte.

Im Resort Hof Weissbad werden tiglich
iiber 450 Gerichte zubereitet = vom Friih-
stiick iiber stets wechselnde Mittags- und
Halbpensionskarten, Seminarbuffets und
Bistrogerichte bis hin zu Gourmet-Meniis,
Banketten und besonderen Veranstaltun-

en.

%ie Kiiche ist von morgens friih bis abends
spiit besetzt und steht fiir eine ausserge-
wiihnliche Breite auf konstant hohem Ni-
veaw. Hinzu kommt, dass seit dem 7. Mirz
dieses Jahres auch die Gerichte im Res-
taurant Golf in Gonten den Standards der
«Hofs-Kiiche entsprechen miissen.

Weiterhin 16 Punkte als Ziel

Kithi Fissler wird sich auf eigenen Wunsch
hin zwei Wochen nach der Generalver-
sammlung der «Hol Weisshad AG» vom
15, April 2027 schrittweise zuriickziehen
respektive nur noch in einem reduzierten
Pensum - zum Beispiel als Freizeit- und
Ferienvertretung - ihren Nachfolger Pas-
cal Hurni unterstiitzen. Sein Ziel ist
das kulinarische Angebot auf der Bas
von Fisslers Philosophie weiterzuentwi-
ckeln. Dies betrifft auch den Gourmetbe-
reich. Dabei will er die 16 «Gault & Mil-
laus-Punkte bestitigen.

Rouven Dorig gewinnt Bronzemedaille bei «SwissSkills» der Zimmerleute

Bei der <Holzin AG» in Appenzell sind
am vergangenen Sonnfag drei angehen-
de Zimmerleute fiir ihre Resultate an den
«SwissSkills» in Schaan gefeiert worden.
Der Unterschlatter Rouven Dirig erober-
te an den Meisterschaften den 3. Platz.

(Mitg ) Die Sektion Appenzellerland von
Holzbau Schweiz empling vergangenen
Sonntag Rouven Dirig und Ramon Koller
bei der «Holzin AG» in Appenzell. Kurzer-
hand war auch der newe Schweizer Meis-
ter David Niif aus Libingen im Toggenburg
zum Emplang eingeladen worden. Die drei
jungen Zimmerleute hatten an den «Swiss-
Skills» der Zimmerleute in Schaan teil-
genommen. Im Fiirstentum Liechtenstein
erzimmerte sich Rouven Dirig aus Unter-
schlatt, Lernender bei der «Holzin AG» in
Appenzell, den sensationellen 3. Rang und
damit die Bronzemedaille. Ramon Kol-
ler aus Gais, Lernender bei der «Bridix
Blockbauzimmerei= in Gonten, erreichte
in Schaan den guten 9. Rang.

In einem stark besetzten Teilnehmerfeld
von elf angehenden Zimmerleuten aus
neun Kantonen bestand die Herausforde-
rung darin, verschiedene sehr anspruchs-
volle Module innerhalb der vorgegebenen

Alhra o
Von links: Michael Koller, ¢Bradix Blockbouzimmereis und Prasident der Holzhau-Sektion Appenzellerland, Hanspeter Hollenstein, «Georg Hollen-
stein Holzbaw AGs, die «SwissSkillss-Teilnehmer Ramon Koller, David Nif und Rouven Dirig sowie Reto Manser, «Holzin AGs.

Zeit zu erarbeiten. Dabei waren neben
grossem handwerklichem Kiénnen auch
Ausdauer, Prizision und Nervenstirke ge-
fragt. Rouven Dirig stellte diese Fihigkei-
ten eindrucksvoll unter Beweis.

Beim Emplang in Appenzell erwihnte Mi-
chael Koller, Prasident der Sektion Ap-
penzellerland von Holzhau Schweiz, dass
solche ausserordentlichen Leistungen nur
mit einem guten Umfeld méglich seien.
Dazu gehiirten inshesondere die Fami-

lie, der Lehrbetrieb und die Berufsschu-
le. Koller dankte all jenen, die die drei
Kandidaten im Hintergrund mit grossem
Engagement und bestem Willen unter-
stiitzt hatten. Ein besonderer Dank ging
an das Nationalteam fiir die professionel-
le Durchfiihrung der Schweizer Meister-
schaften fiir die Zimmerleute. «Wir sind
schwer beeindruckt von eurem Willen,
eurer Ausdaver und eurer Bereitschaft,
mehr zu leisten, als gefordert wirds, lob-
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te der Sektionsprisident die drei «Swiss-
Skills»-Teilnehmer. Er zog vor der ver-
sammelten Gisteschar den Hut.

Fiir Rouven Dirig kinnte der 3. Rang an
den Schweizer Meisterschaften den Weg
zu einem nichsten grossen Highlight in
seiner noch jungen Berufslaufhahn geeb-
net haben. Der Innerrhoder Bronzegewin-
ner erhiilt die Méglichkeit, sich im Natio-
nalteam fiir die «EuroSkills» im kommen-
den Jahr zu qualifizieren.

«WorldSkills» in Shanghai

(red} Rouven Dirig aus Unterschlatt
darf dank seines Bronzeplatzes an
den Schweizer Meisterschaften der
Zimmerleute die Qualifikationsver-
fahren fiir die «EuroSkills» 2027
durchlaufen, die dann in Diisseldorf
stattfinden werden. Er kinnte in die
Fussstapfen seines Bruders Maurus
Dirig treten, der 2025 in Diinemark
zum  Zimmermann-Europameister
gekiirt worden ist. An den «World-
Skills» in Shanghai, die in einigen
Tagen am 22. September beginnen,
wird der Innerrhoder «EuroSkills.-
Gewinner indessen nicht starten.
Jihrlich alternierend finden jeweils
Europa- und Weltmeisterschaften
statt. Teilnehmen kiinnen die Berufs-
talente nur an einem der beiden Ti-
telkiimpfe. So steht kein Appenzeller
im Schweizer «WorldSkillss-Aufgebot
fiir China. Immerhin acht Berufsta-
lente im Nationalkader stammen aber
aus der Ostschweiz: zwei Thurgauer,
drei 8t.Galler, eine St.Gallerin sowie
zwel Biindner.




