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Zwischenverpflegung  
 
Gerne stärken wir Ihre Gäste mit einer Zwischenverpflegung in unserem 
Golfrestaurant. 
 
Zwischenverpflegung 1 CHF 15.–  
 

- Frisch gefülltes Focaccia Brot mit Schinken, Käse und Salami 
- Saisonaler Früchtekorb   
- Hausgemachter Eistee & Warme Gemüsebouillon 
- Mineralwasser mit & ohne «laut und still» 
 
Zwischenverpflegung 2 CHF 20.–  
 

- Frisch gefülltes Focaccia Brot mit Schinken, Käse und Salami 
- Saisonaler Früchtekorb 
- Spinat-| Schinken & Pilzchüsseli (Blätterteiggebäck) 
- Hausgemachter Eistee & Warme Gemüsebouillon 
- Mineralwasser mit & ohne «laut und still» 
 
Zwischenverpflegung 3 CHF 25.–  
 

- Frisch gefülltes Focaccia Brot mit Schinken, Käse und Salami 
- Saisonaler Früchtekorb 
- Spinat-| Schinken & Pilzchüsseli (Blätterteiggebäck) 
- Wurstkäsesalat im Weckglas 
- Hausgemachter Eistee & Warme Gemüsebouillon 
- Mineralwasser mit & ohne «laut und still» 
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Apéro 
 
Verkünden Sie die glücklichen Sieger und begrüssen Sie Ihre Gäste zum 
Abendprogramm. 
 
Apéro 1 CHF 9.–  
 

- Nüsse 
- Brauerei Locher Chips 
- Handgemachte Grissini 
 
Apéro 2 CHF 25.–  
 

- Marinierte Oliven 
- Parmesan (24 Monate) 
- Sonnengetrocknete Tomaten 
- Gemüsesticks mit Hummus 
- Capresesalat im Glas 
 
Apéro 3 CHF 35.–  
 

- Rohschinken mit Melonenperlen 
- Rindstatar mit Brotchips & Kapernmayo 
- Chäsküechli 
- CousCous mit mediterranem Gemüse 
- Gerächtes Forellenfilet Dill & Zitrone 
 
Apéro 4 CHF 45.–  
 

- Lachstatar Wasabimayo  
- Vitello Tonnato  
- Gebratene Riesencrevette «Aglio e Olio»  
- Wassermelone mit Fetakäse 
- Saisonale Kaltschale oder CremeSuppe 
- Blätterteigkissen mit Spinat | Schinken | Pilz 
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Menü CHF 30.–  
 

Tagessuppe oder Tagessalat 
*** 
Tagessuppe oder Tagessalat 
Tomatensauce mit Burrata-Creme und Basilikumcrumble 
*** 
Schokoladenbrownies | marinierten Ananas 
 
Menü CHF 30.–  
 

Tagessuppe oder Tagessalat 
*** 
Nierstück vom Alpschwein im Ganzen gebraten  
Quarkspätzli | Gemüsebouquet  
*** 
Zitronencake mit saisonaler Früchtegarnitur 
 
Menü CHF 40.–  
 

Cremesuppe mit Prosecco & Blätterteigsegel  
oder 
Mediterraner Brotsalat mit Fetakäse & und Fleischtomaten 
*** 
Geschmorte Rindsschulterwürfel «Brasato»  
Kräuter – Risotto 
Karottengemüse  
*** 
Felchlin Schokoladenmousse | Beerenkompott 
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Menü CHF 40.–  
 

Tomatenkaltschale mit Basilikumpesto  
oder 
Wassermelonetataki | Pfefferminzöl | Fetacrumble  
*** 
Poulet – Saltimbocca  
Gebratene Bramata – Polenta mit Taleggio  
Zucchettiwürfel  
*** 
Tiramisu im Weckglas 
 
Menü CHF 50.–  
 

Vitello tonnato  
Saku – Tuna | gepickeltes Gemüse 
oder 
Gurken – Pfefferminzkaltschale  
*** 
Am Stück gebratenes Rinds Entrecôte «medium»  
Portweinjus  
Kartoffelgratin | Ratatouille  
*** 
Panna cotta | Waldbeercoulis 
 
Menü CHF 50.–  
 

Roastbeef mit Chimichurri  
Focaccia - Chips | Aioli creme  
oder 
Caprese mit farbigen Datteltomaten | Cremige Burrata  
*** 
Lachstranche aus Norwegen Safransauce  
Safransauce   
Rosmarinkartoffeln | Mangold  
*** 
Saisonaler Früchtekuchen mit Joghurteis 


